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Persbericht

Het is een indrukwekkend gezichr,
al die namen en gebouwen wvan
gerenommeerde porthuizen langs
4..1':.' OCYEr van L[t’ ”Ull!‘u il] !jurlﬂ,
Port is onlosmakelijk verbonden
met de traditie van Portugal en dar
laten de Portugezen graag aan
iedereen zien. De grote internatio-
nale porthuizen, ook wel quinta’s
genoemd, kopen hun druiven van
wijnboeren in de vallei van de rivier
de Douro. Verder landinwaarts zijn
er nog kleine quinta’s die hun eigen
druiven verbouwen en verwerken
tot port. De druiven zijn typisch
Portugees en hebben namen als

Brix - Chocolate for Wine is een kwaliteitschoc

en malvasia fina.

touriga nacional, touriga francesca.
tinta roriz, donzelinho, mourisco

Oogst
Eind september worden de druiven
voor de portwijnen geoogst. De
druiven groeien op de steile hellin-
gen langs de Douro en kunnen
daardoor vaak niet machinaal wor-
den geoogst. Het plukken gebeurt
daarom  handmatig. Sommige
r|lli:|‘:[;l\.-. persen de druiven ook nog
op de traditionele manier: ze per-
sen ze met blote voeten in grote
granieten bakken, ook wel lagares
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ola speciaal ontwikkeld om met wijn te

matchen F-’.-':_||'| drie blends: Milk (40% cacao), Medium Dark (60 ) en Extra Dark (70%

die combineren met verschillende wijnen. Zo drink je bij Milk een rosé of lichte Pinot Noir,

een fruitige Syrah of Merlot bij Medium Dark en een krachtige wijn, bijvoorbeeld uit de

Bordeaux bij Extra Dark. Op de redactie van Wining&Dining vielen we als een blok voor

brix, tindelijk kunnen we onze favoriete producten (wijn & chocola) ook met elkaar
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Van de lekkerste wijnen van net Séiﬁﬂen

genoemd. Dit ‘treden’ van de drui-

ven is de beste methode om port
met veel concentratie en :,'un'.pl:::-;i-
eit te maken. De voeten zorgen
voor een persing die hard genoeg is
om alle kleur- en smaakstoffen uit
de druiven te persen, maar h:f._‘,:.‘iii-
kertijd blijven de pitten heel, zodar
hun bitters niet in de wijn komen.
houdt

daarom vast aan deze arbeidsinten-

Een aantal tophuizen
sieve methode, maar meestal alleen
voor de allerbeste wijnen, omdat
hij ook behoorlijk kostbaar is. Her
gaat dan meestal om de vintagewij-
nen. De ‘gewone portwijnen zijn
blends van verschillende oogstja-
ren, terwijl een vintage port
gemaake worde van één bijzonder
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Eigen wijnen

Bij Quinta de Marrocos, een port-
huis dat stroomopwaarts langs de
Douro ligt, worden alle wijnen nog
op de traditionele manier geperst.
Vroeger verkocht dit huis een deel
van de oogst aan de grotere port-
huizen, die er vooral bulkwijnen

tot de nieuwste wijngadgets eh de |&8Ukste
wijnweetjes. Wining&DiningZe®ze igideze

rubriek voor u op een rij.
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van maakten. De huidige eigena-
res, Rita Ha‘llut:ir'.l, koos ervoor
alleen nog eigen wijnen te maken.
De afgelopen jaren investeerde ze
veel gt."ul in de I:I‘mn;{t'rlljhfl'i:'lg van
het bedrijf. Een moderne druiven-

Het ‘treden’ van

de druiven is de beste
methode om port met
veel concentratie en
complexiteit te maken.

pers, een ]‘tln[]gn'r', heett ze niet
aangeschaft, omdat die te duur is
en vooral omdat persing mer de
voeten kwalitatief veel betere wij-
nen oplevert. Toeristen kunnen
deze rtraditie hier overigens  van
dichtbij meemaken: op de quinta
worden ook kamers verhuurd!

Voor meer informatie:
WWW.quinfademarrocos.com

De wijnen zijn verkrijgbaar bij Flor del Vino:
www.flordelvino.nl



